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SALSA

YARITORI

Lo dalsa dal, Sapore giapponede po una pejelia
mahinatuha, all ohientale delle carni bianche.

INGREDIENTI PROCEDIMENTO

Ketchup Classic Hellmann’, 200 g In un recipiente, versare il Ketchup Classic Hellmann’s,
Salsa di soia, 50 ml - Zenzero fresco, 20 g aggiungere la salsa di soia, il sake, lo zenzero fresco grattugiato,
Aceto di mele o aceto di riso, 10 ml T'aceto di mele e la bottarga di tonno grattugiata. Miscelare
Bottarga di tonno, 10 g - Sake, 10 ml tutti gli ingredienti fino ad ottenere la consistenza desiderata.

SALSA

BASILIGO « SEEAMO

T salsa che abbina (b guste del tostats. del Sesame. alla

del, badilico per indalate bade carne come, fedta di tacching. 6 Sfilacc i pollo.
INGREDIENTI PROCEDIMENTO

Real Mayonnaise Hellmann’, 50 g In un recipiente versare la Real Mayonnaise Hellmann’s,

Basil Vinaigrette Hellmann’s, 200 ml aggiungere la Basil Vinaigrette Hellmann’s, il sesamo

Sesamo, 50 g tostato e il Basilico Primerba Knorr. Miscelare tutti
Basilico Primerba Knorr, 5 g gli ingredienti fino ad ottenere la consistenza desiderata.

BARBECUE

CON SEMI DI CHIA

Lo glassatuna ideale per le tue canni tpa hibd o cube hall,
can b aggiunta ai un inghediente di tendensa.

INGREDIENTI PROCEDIMENTO
Sauce Barbecue Hellmann’, 220 g In un recipiente versare la Sauce Barbecue Hellmann’s,
Mosto d’uva o vin cotto, 20 g aggiungere il mosto d’uva, il Rosmarino Primerba Knorr
Rosmarino Primerba Knorr, 5 g e isemi di chia. Miscelare tutti gli ingredienti
Semi di chia, 50 g fino ad ottenere la consistenza desiderata.

MAIONESE

ALLA CANNELLA

Pen dane un, tacce di dolcegpa ai tusi piatti, una, Salda $figiada
con b aggiunta, della cannell. Jaeale con kebab e cann bianche.

INGREDIENTI PROCEDIMENTO

Real Mayonnaise Hellmann’, 250 g In un recipiente versare la Real Mayonnaise Hellmann’s,
Cannella in polvere, 5 g aggiungere la cannella in polvere, la noce moscata grattugiata
Noce Moscata, 5 g e il pepe nero macinato. Miscelare tutti gli ingredienti fino
Pepe nero, 5 g ad ottenere la consistenza desiderata.

SALSA ’Bugqer

BURGER Hamburger
Lo alda immancabile per hendene Speciale egni hambungen.

INGREDIENTI PROCEDIMENTO

Real Mayonnaise Hellmann’, 150 g In un recipiente versare la Real Mayonnaise Hellmann’s,
Cipolla Rosolata Primerba Knorr, 10 g aggiungere la Cipolla Rosolata Primerba Knorr,

Sauce Mustard Hellmann’, 50 g la Sauce Mustard Hellmann’s, il Ketchup Classic Hellmann’s
Ketchup Classic Hellmann’, 20 g e la salsa Worcester. Miscelare tutti gli ingredienti

Salsa Worcester, 6 gocce fino ad ottenere la consistenza desiderata.

( C C( (

SALSA

GRECA

Per gli amant; aes, forts; aporn; mediternane;
un tocce di Grecia alle can alla griglia,

INGREDIENTI PROCEDIMENTO
Real Mayonnaise Hellmann’, 220 g In un recipiente versare la Real Mayonnaise Hellmann’s,
Aglio Primerba Knorr, 5 g aggiungere ’Aglio Primerba Knorr ¢ il Timo Primerba Knorr.
Timo Primerba Knorr, 5 g Miscelare tutti gli ingredienti fino ad ottenere
la consistenza desiderata.

MAIONESE .

AL CACAO Selvaggina

L accompagraments. indolite. e gudtade per le canns; Saponite

come la Selvagging.

INGREDIENTI PROCEDIMENTO

Real Mayonnaise Hellmann’, 200 g In un recipiente versare la Real Mayonnaise Hellmann’s,
Fave di tonka, 1 aggiungere le fave di tonka e di cacao grattugiate.

Fawve di cacao, 1 Miscelare tutti gli ingredienti fino ad ottenere
la consistenza desiderata.

SALSA

KEBAB

Lo salsda etnica pil udata per accampagnare
Lo Stheet fovd, @ bade di carne.

INGREDIENTI PROCEDIMENTO
Caesar Dressing Hellmann’, 200 g In un recipiente versare la Caesar Dressing Hellmann’s, aggiungere

Sauce Mustard Hellmann’s, 50 g la Sauce Mustard Hellmann’s, la Cipolla Rosolata Primerba Knorr,
Cipolla Rosolata Primerba Knorr, 10 g il Basilico Primerba Knorr ¢ la paprika. Miscelare tutti
Basilico Primerba Knorr, 5g - Paprika, 10 g gli ingredienti fino ad ottenere la consistenza desiderata.

MAIONESE ALLO

ZENZERO « PEPE VERDE

Lo preschespa dello. gergens. abbinaia alla piccaniesga del pepe
ideale per carn; bianche ghigliate,

INGREDIENTI PROCEDIMENTO

Real Mayonnaise Hellmann’, 220 g In un recipiente versare la Real Mayonnaise Hellmann’s,

Zenzero fresco, 5 g aggiungere lo zenzero grattugiato e il pepe verde macinato.

Pepe verde, 5 g Miscelare tutti gli ingredienti fino ad ottenere
la consistenza desiderata.

SENAPE CON

SEMI DI PAPAVER

a Salda ideale per la, marinatw delle carni:
aa guste e nan le fa asciugare aunante le catiune pholungate.

INGREDIENTI PROCEDIMENTO
Sauce Mustard Hellmann’s, 200 g In un recipiente versare la Sauce Mustard Hellmann’s,
Sauce Barbecue Hellmann’, 50 g la Sauce Barbecue Hellmann’s ¢ i semi di papavero.
Semi di papavero, 50 g Miscelare tutti gli ingredienti fino ad ottenere

la consistenza desiderata.







