


/\ SENZA GLUTINE

Le Salse Asiatiche Knorr

Knorr

Salsa al Curry
con verdure e ananas

Peso: 2,25 It
Numero porzioni per confezione: 40/50
Pezzi per cartone: 2

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

La salsa curry é di origine indiana

(dove curry significa esattamente “salsa”).
La Salsa al Curry Knorr & una salsa

pronta con verdure ed ananas,

dal gusto leggermente piccante;

puo essere utilizzata sia a freddo

che a caldo per accompagnare tanti piatti,
in particolare riso basmati, carne,

pesce e verdure.

NOVITA

SENZA GLUTAMMATO
SENZA LATTOSIO

SENZA GLUTINE

Knorr

Salsa Agrodolce
con ananas e peperoni

Peso: 2,25 It
Numero porzioni per confezione: 40/50
Pezzi per cartone: 2

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

La salsa agrodolce, tipica della cucina
asiatica, e utilizzata nella cucina occidentale
in due modi: come ingrediente aggiunto
durante la cottura o come salsa

di accompagnamento.

La Salsa Agrodolce Knorr & una salsa pronta
con ananas e peperoni.

Ideale come accompagnamento a piatti

a base di gamberetti, maiale o pollo

(con o senza aggiunta di verdure).




INGREDIENTI PER 10 PORZIONI INGREDIENTI PER 10 PORZIONI

Per il pollo Perilriso
2 kg spezzatino di pollo 1 kg riso super fino
500 gr Knorr Salsa al Curry 300gr Knorr Salsa al Curry
con verdure e ananas

con verdure e ananas

100 gr  cipollotto q.b. Knorr Mise en Place allo Zafferano

q.b. Knorr Primerba Rosmarino Per il condimento

q.b. olio extravergine di oliva 300 gr cozze

q.b. sale e pepe 300 gr vongole

Per il condimento 250 gr  salsiccia

500 gr  riso basmati 250 gr  petto di pollo

500 gr  fagiolini 200 gr  peperoni

100 gr  bacche di goji 200 gr  zucchine

20 gr zenzero 200 gr gamberoni

q.b. finocchietto selvatico 150 gr  taccole

q.b. olio extravergine di oliva 100 gr  cavolo romanesco

q.b. sale e pepe q.b. olio extravergine di oliva
q.b. sale e pepe
q.b. erbe aromatiche
q.b. Knorr Primerba Aglio

q.b. scalogno
/\ q.b. Knorr Brodo di Pesce Granulare
la Salsa
al Curry la Salsa
Knorr al Curry
Knorr

PROCEDIMENTO

PROCEDIMENTO




INGREDIENTI PER 10 PORZIONI INGREDIENTI PER 10 PORZIONI

Per la tempura Per Uinvoltino di maiale
500 gr farina 1 kg fesadi maiale affettata
300 gr Maizena Amido di mais 500 gr  capocollo di maiale
200 gr amido di riso 200 gr  Parmigiano grattugiato
50 gr miele 500 gr Knorr Salsa Agrodolce
100 ml  succo di arancia con ananas e peperoni
700 ml acqua frizzante 200 gr  olive leccine
10 cubetti di ghiaccio q.b. prezzemolo
q.b. sale fino q.b. scalogni
q.b. olio di semi per friggere q.b. mirepoix di sedano, carote e cipolla
q.b. lievito baking q.b. Knorr Primerba Rosmarino
Per la preparazione q.b. olio extravergine di oliva
1 kg gamberonil2 argentina q.b. sale e pepe
500 gr Knorr Salsa Agrodolce
con ananas e peperoni
q.b. spaghetti di riso fritti
q.b. alghe essiccate
q.b. scorza d’arancia
q.b. germogli di menta
% KaSa;

Agrodolce Agrodolce

Knorr Knorr
PROCEDIMENTO PROCEDIMENTO
1 1



Le Salse Tex Mex Knorr

SENZA GLUTAMMATO
SENZA LATTOSIO

SENZA GLUTINE

Knorr

Salsa Chili
con pomodori, cipolle,
peperoni e fagioli borlotti

Peso: 2,2 It
Numero porzioni per confezione: 40/50
Pezzi per cartone: 2

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

La salsa chili, tipica salsa messicana,

€ una salsa piccante a base di peperoncino
(da qui il nome «chili» che in spagnolo
significa appunto peperoncino).

La Salsa Chili Knorr & una salsa pronta

con verdure e fagioli. Ideale per accompagnare
la carne, soprattutto quella di manzo

ed il riso, ma puo essere utilizzata anche
come condimento per le insalate.

NOVITA

SENZA GLUTAMMATO
SENZA LATTOSIO

SENZA GLUTINE

Knorr

Salsa Messicana
con peperoni, cipolle
e peperoncino

Peso: 2,2t
Numero porzioni per confezione: 40/50
Pezzi per cartone: 2

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

La salsa piccante messicana

e utilizzata per accompagnare i piatti

a base di crostacei o carne.

La Salsa Messicana Knorr € una salsa
pronta a base di pomodoro e peperoncino
e puo essere utilizzata sia a freddo

che a caldo come base per accompagnare
diversi ingredienti o per preparare panini
ed insalate originali.



INGREDIENTI PER 10 PORZIONI
Per la salsiccia

1 kg
500 gr

q.b.
q.b.
q.b.
q.b.

salsiccia a punta di coltello

Knorr Salsa Chili con pomodori,
cipolle, peperoni e fagioli borlotti

cipollotto

Knorr Primerba Rosmarino
olio extravergine di oliva
sale e pepe

Per la finitura

q.b.
q.b.

chips di patate viola
tortillas

%

Chili

Knorr

PROCEDIMENTO

INGREDIENTI PER 10 PORZIONI
Per i bocconcini

2 kg
500 gr

100 gr
q.b.
q.b.
100 gr
300 gr
q.b.
q.b.
q.b.
q.b.

PROCEDIMENTO

noce di manzo

Knorr Salsa Chili con pomodori,
cipolle, peperoni e fagioli borlotti

cipollotto

scalogno

alloro

mirepoix di sedano, carota e cipolle
funghi misti di bosco

Knorr Primerba Rosmarino

olio extravergine di oliva

sale e pepe

vino rosso

;//m?

Chili
Knorr



INGREDIENTI PER 10 PORZIONI
Per gli spiedini

30
500 gr

200 gr
q.b.
q.b.
q.b.
q.b.
q.b.
q.b.

spiedini misti di carne

Knorr Salsa Messicana

con peperoni, cipolle e peperoncino
insalatina misticanza

coriandolo

semi di sesamo

spicchi di lime

erbe aromatiche

olio extravergine di oliva

sale e pepe

/m

Messicana

PROCEDIMENTO

Knorr

PROCEDIMENTO

INGREDIENTI PER 10 PORZIONI

Per il polpo

1 kg polpo fresco
500 gr Knorr Salsa Messicana

con peperoni, cipolle e peperoncino

400 gr  riso basmati
200 gr mirepoix di sedano, carote e cipolle
q.b. Knorr Primerba Basilico
q.b. vino bianco
q.b. cipolla rossa
g.b. Knorr Primerba Rosmarino
q.b. olio extravergine di oliva
qg.b. sale e pepe

;/mscz?

Messicana
Knorr






