
Prova il Tiramisù 
Carte d’Or per una 
preparazione semplice 
e veloce, ideale per 
le consegne.  
Uno dei grandi classici degli 
chef che non può mancare 
nell’offerta delivery.

Vorresti offrire 
ai tuoi clienti 
un dessert 
perfetto anche  
per Delivery 
e Take Away?

Scopri di più su ufs.com
Support. Inspire. Progress.



Facile da realizzare 

Preparabile in anticipo  
 

A prova di consegna 

La qualità del ristorante a casa 
 

Benefici:
• Preparazione a freddo, facile e veloce
• Ingredienti pastorizzati e sicuri
• Altamente stabile, non si smonta 

durante la consegna
• Ricetta con vero mascarpone
• Senza Glutine
• Versatile: basta sostituire o diluire 

il latte con succo o purea di frutta 
oppure infusi per personalizzare                 
il tuo dessert

Support. Inspire. Progress.

ADATTO ALLA DELIVERY

L’esperienza di gusto è garantita fino ad una 
temperatura di 20° C.

La curva di temperatura dal frigorifero del ristorante al 
consumo a casa consente fino ad un’ora di tempo per 
la consegna.

Il prodotto è aerato gelificato, molto resistente agli 
urti delle prove di caduta.

TEMPERATURA 
PER IL CONSUMO

CURVA DELLA 
TEMPERATURA

TEST DI 
CADUTA

Consegna il prodotto in una confezione 
altamente isolante per la miglior 
esperienza di gusto.

Il prodotto non deve essere posizionato 
su superfici calde per lungo tempo.

Una temperatura elevata renderebbe la 
sensazione al palato non ottimale.

I NOSTRI STRESS TEST* GARANTISCONO UN DESSERT A CASA A PROVA DI RISTORANTE:
*Realizzati con latte intero UHT e panna UHT


