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ISPIRAZIONE
OGNI GIORNO.

Noi di Unilever Food Solutions,

siamo ben consapevoli della necessita
dei nostri chef di proporre

un menu ricco, cercando soprattutto
Uefficienza in cucina con un ottimo

rapporto qualita/prezzo.

Cosi, con il nostro team di chef

e nutrizionisti dedicati, creiamo prodotti
che consentono di ottimizzare i tempi

di preparazione, senza rinunciare

al gusto e all'aroma.

Allo stesso tempo forniamo costantemente
lUispirazione per mantenere il vostro menu

sempre originale.

Scegliendo i marchi Knorr, Calvé,
Hellmann's, Carte d'Or
puoi offrire una vasta gamma di ricette

per soddisfare anche i clienti piu esigenti.

O} flofo

Seguici sui nostri social e resta sempre
connesso con noi tramite la live chat
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SAVOURY KNORR

TORTINO DI RISO ROSSO
CON MOZZARELLINA DI BUFALA IN CARROZZA E GAZPACHO DI POMODORO

INGREDIENTI PER 20 PERSONE

Per il Riso Rosso
1 conf Knorr Professional Riso Rosso con Mandorle e Broccoli
11t acqua bollente o Knorr Brodo di Verdure Granulare Senza Glutine

Per il condimento

20 mozzarelline di bufala
400 gr  pangrattato
200 gr  passata di pomodoro
100 gr  cetrioli

40 gr  cipolla rossa

20 ml  aceto divino bianco

6 uova
g.b. Maizena Amido di Mais
q.b. olio di semi per friggere
q.b. olio extravergine di oliva
q.b. sale e pepe
Per la finitura
q.b. germogli di piselli

PROCEDIMENTO

Per il Riso Rosso

Versare il Riso Rosso in una boule grande ed aggiungere acqua o brodo bollente,
un cucchiaio di olio extravergine di oliva e mescolare. Coprire con la pellicola

e lasciare reidratare per 30 minuti.

Per il condimento

Impanare le mozzarelline di bufala prima nella Maizena, poi nell'uovo ed infine
nel pangrattato. Friggere in olio di semi bollente. Frullare la passata di pomodoro
con i cetrioli, la cipolla rossa, lolio, il sale, il pepe e l'aceto di vino bianco.

Per la finitura

Impiattare il Riso Rosso aiutandosi con un ring di acciaio.

Completare con la mozzarella di bufala in carrozza. Condire con il gazpacho

di pomodoro ed i germogli di piselli.

CLICCA QUI PER SCARICARE

LA BROCHURE PER
ULTERIORI ISPIRAZIONI




Ho uno stile
di cucina NATURALE

ecercoilmodo
migliore

per enfatizzare

i miei piatti creativi.

Ti presentiamo la base autentica di Knorr:

un gusto naturale e raffinato con cui sperimentare,
usando istinto e creativita per crearei tuoi piatti,
senza tradire laricetta o coprire gli altri sapori.

© NUOVA RICETTA ©) NUOVA RICETTA
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KNORR FA LA DIFFERENZA PERCHE:

& Sapore del brodo fatto in casa
@ Gusto raffinato e intenso

@ Ricette dal mix equilibrato

@ Senza glutammato,

conservanti o coloranti
artificiali

I vantaggi di avere un partner n°1

v Trend di mercato e ricette del momento
AUMENTARE IL VALORE v Elevata qualitd degli ingredienti
v/ Marchio amato e percepito come di alta qualita

COME POSSIAMO:

v/ Meno tempo e lavoro con prodotti pronti all'uso
RIDURRE | COSTI/LAVORO VIV

v/ Prodotti versatili (1 prodotto = molti piatti)

SENZA SENZA OLIO SENZA SENZA
LATTOSIO DI PALMA GLUTINE GLUTAMMATO

é é ¢ é
() ) () )
é é
Trova il brodo giusto per te!

Usa il nostro Tool per cercare quello q
o ] " Unilever
piu adatto al tuo Stile di Cucina Food

vai su www.unileverfoodsolutions.it

E BRODO MANZO
g BRODO DI VERDURE

m BRODO DI PESCE

RISTORANTI
CONTEMPORANEI

Solutions




Savoury Knorr

Brodi Ristoranti Contemporanei

VEGETALE

PESCE

Brodi Ristoranti Contemporanei

Brodo di Verdure
Granulare Senza Glutine

Peso: 1 kg
Resa per confezione: 50 Lt
Pezzi per confezione: 6

Brodi Ristoranti Contemporanei

Brodo di Pesce
Granulare Senza Glutine

Peso: 550 gr
Resa per confezione: 36 It
Pezzi per confezione: 6

secescscssesescscscscssesesene

Brodi Ristoranti Contemporanei

Brodo di Manzo
Granulare Senza Glutine

Peso: 1kg
Resa per confezione: 50 [t
Pezzi per confezione: 6




KNORR FA LA DIFFERENZA PERCHE:

@ Sapore intenso

@ Enfasi sullingrediente

principale
Vorreirealizzare @ Gamma molto ampia
unottimo MENU @ Ricette pulite e sicurezza

alimentare garantita

TRADIZIONALE,
anche senza glutine, I vantaggi di avere un partner n°1

ma non ho tempo

+ Trend di mercato e ricette del momento
AUMENTARE IL VALORE v/ Marchio amato e percepito come di alta qualita
v Facili e veloci da usare

erisorsein cucina.

COME POSSIAMO:
v/ Meno tempo e lavoro con prodotti pronti all’'uso
RIDURRE | COSTI/LAVORO SNV IR ey

v/ Prodotti versatili (1 prodotto = molti piatti)

Oggi puoi offrire i tuoi piatti della tradizione, a tutti.
Knorr & attenta alle esigenze dei tuoi ospiti,

L'-Rg!:—)wl SENZA SENZA OLIO SENZA
\C DAGLI CHEF~/ LATTOSI0 DIPALMA GLUTINE
JTALIAN®,

U]

H H H BRODO ELITE .
per questo offre una range di brodi molto ampia i} ) s | &6 & o
sl e . BRODO DELL'ORTO ®
e principalmente senza glutine. ® (®) & | & | & |6
_ g BRODO RECORD Q O
— -
EX
Eg m BRODO Al FRUTTI DI MARE ®
oN
0 ‘ «'ég ' BRODO DELLE FESTE I ) )
: i /! (=
b Bt - : E BRODO Al FUNGHI PORCINI &
J i E BRODO ALLO ZAFFERANO o O
i - ! BRODO DI PESCE L)
S
o i W=
* Fonte: Ricerca condotta sulle referenze brodi da Unilever sull'E-panel della UFS - pit i ioni disponibili su ww

Trova il brodo giusto per te!
o ge e 2 | Unilever

Scopridipiusu Food

www.unileverfoodsolutions.it

Usa il nostro Tool per cercare quello S B Unilever

Solutions pits adatto al tuo Stile di Cucina L | Food

vai su www.unileverfoodsolutions.it Solutions




Savoury Knorr

Brodi Ristoranti Tradizionali

CARNE/UNIVERSALI

PESCE

Brodi Ristoranti Tradizionali
Brodo Record

Peso: 1 kg
Resa per confezione: 45 It
Pezzi per confezione: 6

%

Brodi Ristoranti Tradizionali
Brodo di Pesce
Granulare

Peso: 610 gr
Resa per confezione: 27 lt
Pezzi per confezione: 6

CARNE

PESCE

ILNO1

PREFERITO
—DAGLI CHEF=,
[TALIANF*

Brodi Ristoranti Tradizionali

Brodo delle Feste

Peso: 1kg
Resa per confezione: 33 lt
Pezzi per confezione: 6

o

Brodi Ristoranti Tradizionali

Brodo ai Frutti
di Mare Granulare

Peso: 570 gr
Resa per confezione: 30 lt
Pezzi per confezione: 6

*fonte: ricerca condotta sulle referenze brodi da Unilever sull'E-panel della Newsletter UFS - pil informazioni disponibili sul sito www.ufs.com



Savoury Knorr

ILNO1

Brodi Ristoranti Tradizionali i

[TALIANF*

Brodi Ristoranti Tradizionali
Mise en Place allo Zafferano

Brodi Ristoranti Tradizionali
Brodo ai Funghi Porcini

Peso: 560 gr
Resa per confezione: 25 It
Pezzi per confezione: 6

Peso: 800 gr
Resa per confezione: 40 lt
Pezzi per confezione: 2

SO

SPECIALIZZATI
SPECIALIZZATI

ceee

Brodi Ristoranti Tradizionali Brodi Ristoranti Tradizionali

Brodo dell’Orto Brodo Elite
Granulare Granulare
Peso: 1,25 kg Peso: 1,25 kg

Resa per confezione: 69 lt
Pezzi per confezione: 6

Resa per confezione: 78 It
Pezzi per confezione: 6

VEGETALE
CARNE/UNIVERSALI

*fonte: ricerca condotta sulle referenze brodi da Unilever sull'E-panel della Newsletter UFS - pil informazioni disponibili sul sito www.ufs.com
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Ho bisogno di
preparare dell'ottimo
cibo per NUMEROSI

KNORR FA LA DIFFERENZA PERCHE:

& Gusto rafforzato

@ Base di alta qualita
@ Altissimaresa

@ Versatilita

@) Rispetto dei parametri di costo

OSPITIl gestendo

ilmenu, lasquadra

eidiversifornitori.

Questa gamma di Brodi Knorr, rispetta il gusto
delle materie prime e consente dirientrare

nei parametri di costo. Sarai soddisfatto
perlelevata qualita e l'alto rendimento.

Ko

©) NUOVARICETTA

Scopridipiusu
www.unileverfoodsolutions.it

Unilever
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I vantaggi di avere un partner n°1

AUMENTARE IL VALORE

COME POSSIAMO:

RIDURRE | COSTI/LAVORO
v/ Maggiore resa

BRODO SAPORE
' BRODO CHIARO

! BRODO VEGETALE

CATERING
E BANQUETING

E BRODO IN CUBETTI

v/ Trend di mercato e ricette del momento
v/ Grande impatto sul gusto del piatto

v/ Prodotti versatili (1 prodotto = molti piatti)

ILNO1 S
oRst e LATTOSIO

JTALIAN®

é
®
4
&

v/ Marchio amato e percepito come di alta qualita
v/ Qualita costante garantita

v/ Meno tempo e lavoro con prodotti pronti all'uso

SENZA
GLUTINE

J

* Fonte: Ricerca condotta sulle referenze brodi da Unilever sull’E-panel della

Trova il brodo giusto per te!

Usa il nostro Tool per cercare quello
piu adatto al tuo Stile di Cucina

vai su www.unileverfoodsolutions.it

ioni disponibili su ww
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Savoury Knorr

ILNO1

PREFERITO
—DAGLI CHEF=,
[TALIANF*

Brodi Ristoranti Catering Banqueting

VEGETALE

CARNE

Rnow

Brodi Ristoranti
Catering Banqueting
Brodo Vegetale
Granulare

Peso: 900 gr
Resa per confezione: 56 lt
Pezzi per confezione: 6

Brodi Ristoranti
Catering Banqueting

Brodo 60 cubetti

Peso: 600 gr
Resa per confezione: 30 lt
Pezzi per confezione: 6

CARNE/UNIVERSALI

CARNE/UNIVERSALI

Brodi Ristoranti
Catering Banqueting

Brodo Sapore

Peso: 1 kg
Resa per confezione: 45 It
Pezzi per confezione: 6

e

Brodi Ristoranti
Catering Banqueting

Brodo Chiaro
Granulare

Peso: 1,2 kg
Resa per confezione: 75 lt
Pezzi per confezione: 6

*fonte: ricerca condotta sulle referenze brodi da Unilever sull'E-panel della Newsletter UFS - pil informazioni disponibili sul sito www.ufs.com

(N



Savoury Knorr

y i';I'Ema di &S[Jafa.y
“ona Inopéoyy Kpéja

-f'”““ di Porri e Patate
lonbrngy, Kpépa pe Npaao

Knorr Chef’s .

Crema di Asparagi v di Funghi Porcini
“=uma Moo Porcing

Peso: 900 gr - il

Resa per confezione:

50 porzioni

Pezzi per confezione: 6

Knorr Chef’s
Crema di Porri
e Patate

Crema di Pamodora
todna Topdra Kpdpn

Peso: 970 gr

Resa per confezione:
50 porzioni

Pezzi per confezione: 6

Knorr Chef’s
Crema di Funghi
Porcini

Lrema di Pisedli
Lot Kpipa
Lo A '

Peso: 850 gr

Resa per confezione:
50 porzioni

Pezzi per confezione: 6

Knorr Chef’s

i Lrema dj Pollo
Crema di Pomodoro Seten i
Peso: 1 kg -
Resa per confezione:
50 porzioni

Pezzi per confezione: 6

Knorr Chef’s
Crema di Piselli

Peso: 990 gr

Resa per confezione:
48 porzioni

Pezzi per confezione: 6

Knorr Chef’s
Crema di Pollo

Peso: 1,04 kg

Resa per confezione:
65 porzioni

Pezzi per confezione: 6

12




FONDO BRUNO yo= : _ -
Knov.  GRANULARE W e ~ Abbinamenti U

SENZA GLUTINE | fen  Beapplicazioni principali

f=

-3 . pasia lresca pasta
all wovo fresca
e
5 «©
A,
L2, i
TICHE RAVIOLI COM MANZO BRASATD

ANILNTE YZNIS IHYINNYED ONNYE 0ONOS - HHONN

ﬂ Pezziin cartone

@

maiale 1 | vitelln

PR gt

RODMWO D MAIALE CON PURE DI PATATE CAPPELLD M PRETE STRACOTTD

QRARORC

©

MODALITA D) UTILIZZO

II/— Aggiungsre aoqua o allre re Salsa pronla = Siconservs
ﬁ? liguida freddo :F PET BCCOMARZNANG = @tsmparatura ambipnle

pornom bermane gram i peathi a base di carme
(il lagats, pronta all'uso

una volla aperte

Scopri tante altre ricetle sul nostro sito ufs.com



Savoury Knorr

Knorr Chef’s

Fondo Fondo Chiaro (in pasta)
Chiarg

Knorr Chef’s
Fondo Bruno (in pasta)

Peso: 1 kg
Resa per confezione: 20 lt
Pezzi per confezione: 3

Peso: 1 kg
Resa per confezione: 15 lt
Pezzi per confezione: 3

Knorr Professional
Fondo Bruno Legato Granulare
Senza Glutine

Knorr Chef’s
Fondo di Crostacei

Fondo di | .
{:f'l:l.'s'[‘:':ﬂ{:li : [ln pa Sta]

Peso: 1 kg
Resa per confezione: 12,5 lt
Pezzi per confezione: 3

Peso: 500 gr
Resa per confezione: 9 It
Pezzi per confezione: 6

L)

14




Savoury Knorr

Basi Leganti

“oux bianco

Knorr Chef’s
Roux Bianco
Istantaneo Granulare

Peso: 1 kg
Resa per confezione: 10/13 lt
Pezzi per confezione: 3

Knorr Chef’s
Roux Bruno
Istantaneo Granulare

Peso: 1 kg
Resa per confezione: 10/13 It
Pezzi per confezione: 3




Savoury Knorr

Basi Leganti e Panature

e,

.

g
—
=

PANATURR
FRONTA - .0

Maizena

Amido di Mais

Peso: 2,5 kg
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 4

L)

Maizena
Panatura Pronta
3in1

Peso: 400 gr
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 4

Maizena

Amido di Mais

Peso: 700 gr
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 12

e

Maizena
Panatura Pronta
Miscela alla Mediterranea

Peso: 400 gr
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 4

oS

MAIZENA

AMIDO DI RISD

FER DOACE | °

EFRITIVRE

LR
ks,
3 iy \‘

PANATURA .

PRONTA <t

L T )

Maizena

Amido di Riso

Peso: 600 gr
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 4

oS

Maizena
Panatura Pronta
Gratin

Peso: 400 gr

Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 4

oS

16




Unilivar

AMIDO DI MAIS | E:.“.m

ST

Pt

D Resa g.b.

B Peso 700 gr - 2,5 kg
ﬂﬁ Pezziin cartone 700 gr=12
25kg- &

Maena, J brand gk conesouly nelle cocre

afesainale, arma soamma di 100% & amido

POy, dong lLucenlerza

& LegQoeEra & RN @ Crerne

1 ed mapeito i bedllsnhe

b

MODALITA DI UTILIZZD

Pt kegaie & S18mmjera in atgus Perisiin pas dids Idedle jigr dare
o &lien liguidn iradda prima & essers O driabilich & Lavat, CABCCANISITA
Aggiunds Alla proparazsns sid dolel e galani aillw fritiars

ey Abbinamenti ! i
= € applicazioni principali

malale

55 =

COTOLETTA GLUTEN FREE CON PATATE ARROSTO TRIGLIE FRITTE IN POLENTA

Pamiie i ookl

frutta cicccolato

&) S7

CHEPES GLUTEN FREE COM SALSA MO E ARANCE

TORTA AL MANDARINGD E CIOCCOLATO FORDENTE

’ 4 %

Scopr tante altre ricette sul nostro sito ufs.com

17
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ﬁ Peso 600gr (Riso)
s gane o Bk (Mais)
&P Pezziin cartone .......... 4 [Riso)
700gr =12
2,5kg = 4 (Mais)

Unilever
Food
Solutions

U) Resa ... NAL

Gli amidi sono degli ingredienti ad alta digeribilita
indispensabili in cucina.

Sono prodotti multiuso che possono essere
utilizzati sia nel salato che nel dolce.

Senza glutine.

Incolore ed insapore, dona lucentezza ed una
consistenza leggera a salse e creme (anche dolci).

'Amido di Mais dona friabilita e contribuisce ad
ottenere impasti pil equilibrati.

U'Amido di Riso contribuisce a rendere gli impasti
pit elastici e digeribili, favorisce la lievitazione

e offre pil leggerezza al piatto. Sperimentato
l'utilizzo anche per sostituire le uova negli impasti
vegan.

MODALITA DI UTILIZZO

o

LR deali per dare

croccantezza
ed elasticita

Per legare si stempera in acqua P \ Perfetto per dare
0 altro liquido freddo prima di essere '/ " friabilita ai lievitati,
alle fritture.

aggiunto alla preparazione. sia dolci che salati.

Unilever

- Abbinamenti Ry food
e applicazioni principali

crostacei riso

e &
Q=

TORTA SOFFICE DI RISO

TEMPURA DI VERDURE, PECORINO E GAMBERI
i

/ REALIZZATO
CON

Amido di Riso Amido di Riso

maiale frutta

i &)

COTOLETTA GLUTEN FREE CON PATATE ARROSTO

CREPES GLUTEN FREE CON SALSA MOU E ARANCE

—

2 = o
REALIZZATO REALIZZATO
CON CON

Amido di Mais Amido di Mais
AN

Scopri tante altre ricette sul nostro sito ufs.com
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PANATURE @ S Y ANt * J

e applicazioni principali

VN3ZIVW 34N1VNVd

vitello

LA
v ~r
| (e
COSTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE FRITTO ALLITALIANA

Pronti all'uso: composti premiscelati con pani selezionati
gluten free.

@

Riducono al minimo il pericolo di contaminazione dal
glutine.

Ideali per piatti croccanti e gustosi.

Panatura3in 1 Panatura3in 1
Abbreviano i tempi di lavorazione in cucina che saranno
cosi ridotti notevolmente.
4 N N
Elevata qualita degli ingredienti utilizzati, che donano ai pesce verdura

piatti sapori unici. 7’

P, GAMMA PANATURE MAIZENA eeeeereenenniennenienes TRANCIO DI MERLUZZO CON ZUCCHINE SRAN PIATTO DI VERDURE GRATINATE

S Per fritti e panature croccanti, Ideale per cotture al forno di pesce, Utilizzata in cotture al forno, :

H dorate e gustose: inumidire carne e verdura. Per una crosta dona croccantezza in superficie

: lingrediente da panare con omogenea ungere il prodotto in olio di senza seccare il prodotto al H

+ acqua o latte e poi passarlo nella semi; per una crosta sottile e leggera suo interno. Ungere il prodotto  +

: miscela. Trattiene molta pit spolverare la panatura sopra al da panare in olio di semi per ~ }

: umidita rispetto al pane classico. prodotto. Possibilita di cuocere in forno ottenere una crosta omogenea &

: Possibilita di panare lingrediente il prodotto precedentemente panato e o spolverarla sopra al prodotto ¢ Panatura Pronta Mediterranea Panatura Pronta Gratin

H e surgelare da crudo o pre- congelato visto che trattiene Uumidita. senza aggiunta ulteriore diolio & I\ J L J
¢ friggerlo e poi rigenerarlo in forno. per una crosta parziale.

Scopri tante altre ricette sul nostro sito ufs.com




Savoury Knorr

Insaporitori

Pezzi per confezione: 2 Pezzi per confezione: 2

Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 2

Knorr Knorr Knorr
Primerba Basilico Primerba Timo 4 Primerba
Rosmarino
Peso: 340 gr Peso: 340 gr E
Resa per confezione: N.A. Resa per confezione: N.A. e Peso: 340 gr
B ’
=Y

Knorr Knorr Knorr

Primerba Aglio Primerba Cipolla Aromat

bec. 340 rosolata Insaporitore
eso: gr .

Resa per confezione: N.A. Peso: 340 gr In pOlVG re

Pezzi per confezione: 2 Resa per confezione: N.A. Peso: 500 gr

Pezzi per confezione: 2 Resa per confezione: N.A.

Pezzi per confezione: 6

20




Savoury Knorr

Ingredienti

Knorr

Cous Cous Taboulé
Insalata fredda
disidratata

Knorr
Gelatina Chiara

Peso: 800 gr
Resa per confezione: 16 lt

Pezzi fezione: 6
ezzi per confezione Peso: 630 gr

Resa per confezione:
20 porzioni da 85 gr
Pezzi per confezione: 6

Knorr
Base per Gratin
Granulare

Peso: 840 gr

Resa per confezione:

3 gastronorm

Pezzi per confezione: 6

21




Savoury Knorr

Ingredienti ¢ Smartfood

PROFESSIONAL

Know

BULGUR

WiITH HEMP S50D%
E APPLE

Knorr Professional
Bulgur

con semi di canapa
e mela

Peso: 650 gr

Resa per confezione:
30 porzioni

Pezzi per confezione: 4

| nuovi Smartfood di Knorr Professional
sono 100% naturali e permettono di creare
con facilita piatti nutrienti ed equilibrati.

Knovw

WL G0 AR

COUS COUS

WITH CATROTS & TUCCHING

e\
20

Knorr Professional
Cous Cous
con zucchine
e carote

Peso: 610 gr

Resa per confezione:
20 porzioni

Pezzi per confezione: 4

Rnovy
QUINOA

wra TOMATORE, CARROTS,
OLVES & CAPERE

Knorr Professional

Quinoa

con pomodori, carote,
olive e capperi

Peso: 550 gr

Resa per confezione:
20 porzioni

Pezzi per confezione: 4

Ricette complete
e bilanciate

Fonti di proteine
vegetali e fibre

Ingredienti
100% naturali

Prodotti vegani

Knovy
RED RICE

WITH ARLMONDS
& BROfoou

Kn_orr Professional BASTA

Riso Rosso AGGIUNGERE

con mandorle

e broccoli ACQUA

Ezezz:pSeferc%;fezione: B 0 L L E N T E
porzioni

Pezzi per confezione: 4 ED E
PRONTO




Savoury Knorr

Knorr Chef’s Knorr Chef’s

Salsa

: Garde d’'Or Salsa Vellutata
Dem.i;ﬂlaﬂ Salsa Demi-Glace ai Crostacei

Granulare

Peso: 11t

Resa per confezione:
30 porzioni da 33 ml
Pezzi per confezione: 6

Peso: 1 kg

Resa per confezione:
200 porzioni da 25 gr
Pezzi per confezione: 6
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Savoury Knorr

Fiocchi di patate

Pfanni
Preparato per Pure
di patate in fiocchi

Knorr
. Preparato per Pure
. di patate in fiocchi

Peso: 850 gr Peso: 4 kg
Resa per confezione: Resa per confezione:
60 porzioni 280 porzioni

Pezzi per confezione: 6 Pezzi per confezione: 1
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Savoury Knorr

Gnocchi e Crocchette

Knorr Pfanni

Preparato Preparato

per Gnocchi per Gnocchi di patate
di patate ricetta morbida

Peso: 900 gr Peso: 900 gr

Resa per confezione:
. 12 porzioni da 200 gr

Resa per confezione:
15 porzioni da 200 gr
Pezzi per confezione: 6

_ - " e

Knorr

Preparato

per Crocchette
di patate

Peso: 900 gr

Resa per confezione:
50 porzioni

Pezzi per confezione: 6
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) VEGETARIAN
% BUTCHER™

La carne del futuro.

: -;; 1

6

Semp?l;_e'plu cllentl vogllono L S < nel mondo

Proteine
Plant-Based
colgustoela
consistenza

della carne
animale

Marchio pluripremiato

rldurre 1K consumo di carne cercando

gusto della’ carne e animale.

'l.

“The Vegetarian Butcher mi permette . Pergliamantidellacame,
di accontentare i miei ospiti, senza
complessita aggiuntivein cucinao

duranteil servizio.”

« Unagammadiprodotti .
per variare tutte le tue
ricette vegetariane e
vegane

« Prodotti Frozen conuna
durata di conservazione
prolungata

dagli amanti della carne

e P
wgm P e

HICK
e %

Size e e per e Ad aleuni vegetariani non
Raw NoBeef Burger ~ 2,26Kg/~20pcs 234 207 Vegan @ place |a Car\ne, CCCO per‘Che
NoHotDog 2,10Kg/~28pcs 204 273 Vegan r@ non appr‘ezzano || gUSTO € |a
NoChicken Nuggets  1,75kg/~87pcs  na 224 Vegan @!‘ COﬂSISTCﬂZé del noshﬂl pr\odoTh

Lo prendiamo come un
complimento.

Scopriil Plant Based con The Vegetarian Butcher:
www.unileverfoodsolutions.it y

Jop K4

f

Unilever . B e 1
Food ¥ g 3 Unilever

Solutions i AN i Food

Solutions




Plant-Based

The Vegetarian Butcher

The Vegetarian Butcher

' | Raw NoBeef Burger

Peso: 2,26 kg
Pezzi per confezione:
~20 burger

The Vegetarian Butcher

NoChicken Nuggets

Peso: 1,75 kg
Pezzi per confezione:
~87 nuggets

d The Vegetarian Butcher

NoHotDog

Peso: 2,1 kg
Pezzi per confezione:
~28 hotdog

The Vegetarian Butcher e
stata fondata da Jaap
Korteweg, un contadino di
nona generazione ed un vero
appassionato di carne,
diventato vegetariano per
non voler piu sacrificare gli
animali al fine di ottenere il
gusto che tanto amava. Inizia
cosi lincredibile viaggio per
diventare il piu grande
macellaio al mondo
producendo proteine vegetali
che competono con la carne
animale in termini di gusto,
consistenza e valori
nutrizionali. Una rivoluzione
che mira a liberare tutti gli
animali dalla catena
alimentare ed offrire
deliziosi piatti “plant-based”
volti a proteggere il pianeta,
il mondo animale e la salute
umana.




DRESSING CALVE

POLPETTE DI COUS COUS AL PERSICO,
BACCHE DI GOJI E MAIONESE ALLE ALICI

Per le polpette
1 conf Knorr Cous Cous Taboulé Insalata fredda disidratata
11Ut Knorr Brodo di Pesce Granulare

500 gr  persico

150 gr  bacche di goji

100 ml  olio extravergine di oliva

Per il dressing alle alici

300 gr Calvé Maionese Classica

150 gr  alici marinate

Per la finitura

g.b. Maizena Amido di mais
qg.b. olio di semi per friggere
g.b. rucola

Per le polpette

Preparare il Brodo di Pesce come riportato sulla confezione.

Portare a bollore il brodo e cuocervi all'interno il persico precedentemente
tagliato a cubetti. Far raffreddare il tutto in un recipiente e versarvi
allinterno il Cous Cous Taboulé e le bacche di goji.

Lasciar riposare in frigorifero per circa mezz'ora. Creare delle polpette.
Per il dressing alle alici

Sminuzzare le alici al coltello e miscelare con la Maionese Classica.

Per la finitura

Passare le polpette nella Maizena e friggerle in abbondante olio bollente.
Friggere la rucola. Servire le polpette adagiandole sulla rucola

e accompagnandole con la Maionese Classica e qualche pezzo di alice marinata.




Dressing Calvé

Maionese

l ! Calve

Gastronomica
Compatta

Peso: 4,75 kg
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 1

" COMPATTA i~ %
o

Calve

Maionese Classica

Peso: 5 kg
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 1

&

_o®

. CLASSICA .

S
*"--v___

CREMOSAS

FIETETS Mlalig 43 LT PMPERATUSE® el

Calvée

GASTROMNOMICA

3
i

E

VERSATILE -
K -

(i
4

MR BETTE LT A AN

Calvé
Gastronomica
Cremosa

Peso: 5,05 kg
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 1

o

Calvé
Gastronomica
Versatile

Peso: 2 It
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 1

%
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, CALVE
GASTRONOMICA
VERSATILE 2L W DJe| sempre
perfetta per tutte
le applicazioni, ora

nella confezione

migliore.

L

| i 4 ]
e — 0.9 '/ SECCHIELLO
- ; » 4
. ~ - Benefici
R p - .
| on UK,
Laqualitadella®
. . o
s salsaeimportante =
e il « L'apertura non filettata aiuta a non sprecare
N ke quanto pOter e m '(" » prodotto.
svuotare facilmente™ _ comodamerte nole grgle e rgortera
4 ° oindispensa.
- Il conte.nl.tore senza ' ; . . antenitore vuoto mult?uso per riporre utensili da
'."_ sprechl dl prodouo. = _ . cucina, per conservare gli avanzi, per fare salse...
[FEE——————— — ¢ |

« Secchiello con il 24% di plastica in meno.

» Nuova apertura pitu ampia per un piu facile accesso
ed un processo piu pulito.

Nuovo Secchiello T ' ——— . —
Calvé Versatile da 2 litri: v Iy — — ——

Calvé Gastronomica Versatile 9 mesi Secchiello 2L
STESSA RICETTAma :
conil 24%di i a - @
conil 24%diplastica  SVERSHTIE — =
e shuncperra | =4

G.m pia e non ﬁlettata y [ l (;onservare in luogo frefsco e <f15ciutto. 1
oge na volta aperta la confezione, conservare in frigorifero e consumare entro 1 mese.
per un utilizzo i :
anti-spreco.
| Unitever | Unitever
Food | Eood

Selutions

Selutions

Scopridipil su ufs.com




Dressing Calvé

Maionese

lw WAIGNERR

Classica Calvé Calvé
Maionese Classica Gastronomica Cremosa
Top Down Top Down
Peso: 430 ml Peso: 750 ml

Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 12

Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

w ©

Calvé
Maionese Monodose

Peso: 198 x10 ml
Resa per confezione: 198 bustine
Pezzi per confezione: 1




Dressing Calvé

Ketc

hup

| ] Calve

=

KETGH

"Gt vinwrasn

Tomato Ketchup

Peso: 5,5 kg
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 1

Calvé
Tomato Ketchup
Top Down

Peso: 430 ml
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 12

%

Calvé
Ketchup Monodose

Peso: 198 x10 ml
Resa per confezione: 198 bustine
Pezzi per confezione: 1

Calvé
Tomato Ketchup
Top Down

Peso: 750 ml
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

%
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Dressing Calvé

Senape

Calvé
Senape Top Down

Peso: 250 ml
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 8

%

Calvé
Barbecue Monodose

Peso: 198 x10 ml
Resa per confezione: 198 bustine
Pezzi per confezione: 1

Calvé
Senape Monodose

Peso: 198 x10 ml
Resa per confezione: 198 bustine
Pezzi per confezione: 1
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DRESSING HELLMANN’S

CALAMARI, BACCALA E GAMBERI IN TEMPURA ALLA CURCUMA, PATATE
E CAROTE CHIPS CON DRESSING CAESAR HELLMANN'S

INGREDIENTI PER 10 PORZIONI
Per la tempura
800 ml acqua frizzante
700 gr  Maizena Amido di mais
300 gr  farinadiriso
200 gr farina 00

5 gr  curcuma

10 cubetti di ghiaccio
1 cucchiaio di miele
Per i pesci

1 kg  baccala
500 gr  calamari freschi
20 gamberi

Per le chips

500 gr patate

500 gr carote

g.b. olio di semi

Per la finitura

100 gr Hellmann’s Real Mayonnaise Top Down
50 gr Hellmann’s Caesar dressing
10 ml  succo di limone

q.b. olio di semi per frittura

PROCEDIMENTO

Per la tempura

Unire tutti gli ingredienti miscelando con un cucchiaio.

Per i pesci

Tagliare a darne il baccala, sgusciare i gamberi mantenendo la coda,

e incidere i calamari, riporli in frigorifero con la carta assorbente.

Per le chips

Affettare le patate e le carote sottili all'affettatrice, fare spurgare le patate sotto l'acqua
corrente. Riporre entrambi in due contenitori coperti di acqua e lasciare in frigo per 6 ore.
Scolare e asciugare, passarle nella Maizena e friggere a 180°C in olio di semi.

Per la finitura

Passare i pezzi di pesce e i gamberi nella tempura e friggerli in olio di semi.

Servire insieme alle verdure fritte e alla salsa di accompagnamento ottenuta

dalla miscela tra maionese, Caesar Dressing e succo di limone.




e Pronti all’'uso
o facili
da personalizzare
con erbe e spezie

e Ingredienti di qualita:

solo uova
da allevamento
all'aperto

e Senza conservanti

Ingredienti autentici
e sapori di tendenza,
con un tocco

di cremosita

HELLMANNYS

— =/

Dressing Hellmann’s

Salse Dressing

Hellmann’s
Caesar
dressing

Peso: 11t
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

Hellmann’s
Honey & Mustard
dressing

Peso: 11t
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

| Dressing Hellmann’s ti aiutano a creare
con facilita insalate sempre nuove e gustose.

Hellmann’s
Yoghurt
dressing

Peso: 1t
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

Hellmann’s
Thousand Island
dressing

Peso: 11t
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6




- HELLMANN'S

SALAD DRESSING

iﬁ Pezzi in cartone

@ o e@

MODALITA DI UTILIZZO

@ Marinare \ Condire "@ Insaporire

e GAMMA CREAMY SALAD DRESSING HELLMANN'S --eeeveverens 3

[ZETELATAE
ion

Abbinamenti U Efé?u:; -

‘e applicazioni principali

k.
i

NSALATA O] EULTUR

risa manzo
= *‘
|MSALATA [ IS0 ROSS0 HAMBURGER i BOLLITO

—
i __H._

Scopri tante altre ncette sul nostro sito ufs.com
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Dressing Hellmann’s

HElLI_MIfI-HHS @

Hellmann’s = AL Hellmann’s
Real Tomato E 5.'&- !!EE“' Real Mayonnaise
Ketchup Top Down - Top Down
st =
Peso: 430 ml S S Peso: 430 ml

TR TR

Resa per confezione: N.A. Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 12 Pezzi per confezione: 8

Hellmann’s
Barbecue Sauce

Hellmann’s

. HELLMANN
Real Mayonnaise o

HELLMAHHS

EST.IS13

fnuruul
'-'\I—h-l—
. @ __

Peso: 5 It
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 1

o

Peso: 4,8 kg
Resa per confezione: 60 porzioni
Pezzi per confezione: 3
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FROLLA AL CAFFE E CANNELLA

CON MOUSSE DI TIRAMISU, CILIEGIE E CREMA VANIGLIA

INGREDIENTI PER 4 PORZIONI

Per la frolla
150 gr  burro
100 gr farina
100 gr  Maizena Amido di mais
100 gr  zucchero
25 gr  cacaoin polvere
10 gr caffe solubile
2 albumi
q.b. cannella in polvere
Per la mousse di tiramisu
1 busta Carte d’Or preparato per Tiramisu
500 mlL latte
500 ml PannaVegetale
300 ml Carte d’Or Crema al gusto di Vaniglia
200 gr ciliegie
qg.b. Carte d’Or Topping Frutti di Bosco

PROCEDIMENTO

Per la frolla

Unire tutti gli ingredienti, stendere il composto ottenuto in una placca

e cucinare in forno a 140°C per 10 minuti. Lasciar raffreddare.

Per la mousse di tiramisu

Preparare il tiramisu seguendo le indicazioni riportate sulla confezione,
sostituendo mezzo litro di panna con mezzo litro di latte per renderlo pit morbido.
Lavare e tagliare a meta le ciliegie e denocciolarle.

Sul piatto da portata versare la Crema alla Vaniglia con qualche goccia
di Topping ai Frutti di Bosco creando dei movimenti con lo stuzzicadenti.
Adagiarvi una base di frolla irregolare e, con l'aiuto di un sac a poche,
creare degli spuntoni di crema tiramisu intervallandoli con le ciliegie.




CART(E@ DOR_

PROFESSIONAL

Vorreirealizzare
undessert perfetto,
ditendenza
epersonalizzato
dame, maspesso
mi mancano
lerisorseenon
hoilgiustoaiuto
incucina.

Carte D'OrProfessional
tioffreunagamma
completadiBasi Neutre
per coprire tutte
leesigenze dipasticceria,
garantendoti risultati
eccellenti e sempre al passo
con le evoluzioni del gusto
ponendo la massima
attenzione al risparmio
ditempo e costi.

Scarica la brochure sulle basi neutre su ufs.com

#S B2 | Unilever
# Food
Solutions

- Dessertdialta qualita

+ Tutte lebasidella pasticceria

- Versatili e combinabili tra di loro

- Bassofood cost con alti

Benefici:

conrisultato garantito

insoli5 prodotti

margini assicurati

* Niente sprechidiprodotto

+ Velocidapreparare

- Semplicidausare, nonserve
labilancia

+ Sicurezza alimentare garantita

- Risparmio dispazioindispensa

(&
CARTE DOR_
= r = i £ = Tacih
e (TEEEEIEE )
SqyEaaRi BN LTS E L

Scopri di pit su ufs.com
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Dessert

Basi Neutre

CARTE DOR

BASE NEUTRA
ROy

NS N o

R RO N

Carte d’'Or Professional
Base Neutra
Croccante

Peso: 1 kg - 1 busta
Resa per confezione: 100 porzioni
Pezzi per confezione: 6

- L

Carte d’Or Professional
Base Neutra
Mille Torte

Peso: 770 gr - 1 busta
Resa per confezione: 32 porzioni
Pezzi per confezione: 6

S

CARTE DOR

BASE H.Eunu,
ot

CﬁRT_?I:_.OR\

BASE MEyTR,
LT Y

f
i

f
il
iy
£

SRR R

.\.\“

Carte d'Or Professional
Base Neutra
Mousse

Peso: 750 gr - 3 buste x 250 gr
Resa per confezione: 60 porzioni
Pezzi per confezione: 6

Carte d'Or Professional
Base Neutra
Gelatina

Peso: 1 kg

Ca RTE DOR_

BAsE H;U.-i-u

oy

VY

T s

Resa per confezione: 10 gr = 1 foglio di gelatina

Pezzi per confezione: 6

SRS 0y

Carte d’Or Professional
Base Neutra
Sorbetto

Peso: 1 kg - 1 busta
Resa per confezione: 50 porzioni
Pezzi per confezione: 6

oS
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Dessert

I r— Carte d’Or Professional o Carte d’Or Professional

Bty . Uty .
#LGUSTO 01 vaagy g ~ Preparato per Budino O CREME Camamg —  Preparato per Budino
al gusto di Vaniglia Creme Caramel
Peso: 800 gr Peso: 800 gr
Resa per confezione: Resa per confezione:
60 porzioni 60 porzioni

Pezzi per confezione: 6 Pezzi per confezione: 6

CARTE DOR

: s CartedOr
T P— Preparato per Budino
al Cioccolato

‘ HUBING AL CIOCED AT

Peso: 1 kg

Resa per confezione:
60 porzioni

Pezzi per confezione: 6

o
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*fonte: ricerca condotta sulle referenze dessert da Unilever sull E-panel della Newsletter UFS - piu informazioni disponibili sul sito www.ufs.com



Dessert

Dolci al cucchiaio

BT gy

FRE|
TUNTWDAL nﬂ!mum

Carte d'Or
Preparato
per Panna Cotta

Peso: 520 gr

Resa per confezione:
48 porzioni

Pezzi per confezione: 6

Carte d’'Or Professional
Preparato per Tortino
al Cioccolato

Peso: 520 gr

Resa per confezione:
12 porzioni

Pezzi per confezione: 6

CARTE DOR_

PREPELSEIO WA

“"”"l'ﬂ-l-l.-m.—m-mlm

R CARALANA

CARTE DOR_

PHOFLSS 0 maL
—

PRIPALKIS 78| APSAGE: oo g i

rm"lﬁlﬁ.-m;“m

#

:

Carte d'Or
Preparato in polvere
per Crema Catalana

Peso: 516 gr

Resa per confezione:
30 porzioni

Pezzi per confezione: 6

0

Carted’Or
Preparato per Tiramisu

Peso: 490 gr

Resa per confezione:
48 porzioni

Pezzi per confezione: 6

*fonte: ricerca condotta sulle referenze dessert da Unilever sull E-panel della Newsletter UFS - piu informazioni disponibili sul sito www.ufs.com
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g é?@ Faciledarealizzare

Preparabileinanticipo
Aprovadiconsegna

CARTCE) DOR_

PROFESSIONAL

Laqualitadelristoranteacasa

Vorresti'offrire
tuoilclienti
(!]:D desse rt  Ricetta facilmente personalizzabile
perfettolanch el o detepescaraane
foox 9

ejlake]Away?

ProvalaPannaCotta |
Carted’Orperuna
preparazione semplice ‘
eveloce, ideale per £ | |
le consegne. = Saoiin R s
Uno dei grandi classici degli g

chef che non puo mancare

Benefici:

« Prodotto altamente stabile

» Facile da preparare in soli 3 semplici j
passaggi

» SenzaGlutine

e

I NOSTRI STRESS TEST* GARANTISCONO UN DESSERT A CASA A PROVA DI RISTORANTE:

*Realizzati con latte intero UHT e panna UHT

L'esperienza di gusto & garantita fino ad una j Q D

TEMPERATURA temperatura di 18°C.
PERILCONSUMO

Scegli un imballaggio che abbia ottime
proprieta isolanti, questo prolunghera la
j tua finestra di consegna.

AN

Il prodotto non deve essere posizionato
su superfici calde per lungo tempo.

Il prodotto e gelificato senza aria, molto resistente j

¥ e TESTDI agli urti durante i test di caduta. Una temperatura molto elevata puo far
n e ll Offe rta d e llve ry. CADUTA ritornare la Panna Cotta allo stato liquido.
. Unilever
#i % | Food s Unilever
Scopridipitisuufs.com &% | solutions Food

Solutions



Yo Faciledarealizzare

Preparabileinanticipo
Aprovadiconsegna

()L\RT? DOR_

PROFESSIONAL

Benefici:

« Preparazione afreddo, facile e veloce
« Ingredienti pastorizzati e sicuri

« Altamente stabile, non si smonta
durante la consegna

+ Ricetta con vero mascarpone
= — - + SenzaGlutine

« Versatile: basta sostituire o diluire
il latte con succo o purea di frutta _
oppure infusi per personalizzare = =
iltuo dessert

C_g\_HT? DOR_

T
thwl,m“w

Provail Tiramisu
Carted’Orperuna
preparazione semplice
eveloce, ideale per

le consegne. e - connorrs [

Uno dei grandi classici degli rewrenaruns [

I NOSTRI STRESS TEST* GARANTISCONO UN DESSERT A CASA A PROVA DI RISTORANTE:

*Realizzati con latte intero UHT e panna UHT

ah
Consegna il prodotto in una confezione

altamente isolante per la miglior
j esperienza di gusto.

AN

Il prodotto non deve essere posizionato

L'esperienza di gusto & garantita fino ad una

TEMPERATURA temperatura di 20° C. j
PERILCONSUMO

Y
c hef c he no n p u o m an care - Il prodotto & aerato gelificato, molto resistente agli j Zu superfici calde pler lungo tzmpc;b )
° TESTDI i dell di caduta. na temperatura elevata renderebbe la
ne ll'Offe rta d e llve ry. CADUTA urtidelle prove di caduta sensqzio?\e al palato non ottimale.

Unilever
) | Food Unilever

Scopridipiusuufs.com —ae L Solutions ADATTO ALLA DELIVERY | food e
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Dessert PREFERTg

Semifreddi

= ' T f":}
CARTE DOR = CARTE DR =3
-
.mw;:";cf}z'mmw Carte d’Or Professional m’““wlhl;:::u:.r,:umu Carte d'Or Professional e

Preparato
per Semifreddo
al Torroncino

Preparato
per Semifreddo
al gusto di Zabaione

Preparato
per Semifreddo
alla Stracciatella

Peso: 800 gr Peso: 1,26 kg Peso: 1,36 kg
Resa per confezione: Resa per confezione: Resa per cc.>nfe2|one:
50 porzioni 50 porzioni 50 porzioni

Pezzi per confezione: 6

Pezzi per confezione: 6 Pezzi per confezione: 6

Bavaresi

=

-
Estion =
PREAT pey
L&
A BEGUSTO vogyay - Carte d’Or Professional

. Preparato per Crema

.. Bavarese Gusto Yogurt

~ Peso: 450 gr

d '.: .

2{1 Resa per confezione:

/ 36 porzioni

- Pezzi per confezione: 6
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*fonte: ricerca condotta sulle referenze dessert da Unilever sull E-panel della Newsletter UFS - piu informazioni disponibili sul sito www.ufs.com



DeSSG l't SREFERIF

& .
CARTE DOR =
FRERARAT,
Ml ALnucf;LTm BlANC . Carte d’Or Professional Carte d’Or

Preparato per Mousse

Preparato in polvere
al Cioccolato Bianco

per Mousse al Cioccolato

Peso: 750 gr II, Peso: 720 gr
Resa per confezione: Resa per confezione:
35 porzioni

36 porzioni |

Pezzi per confezione: 6 Pezzi per confezione: 6

&

Carte d’Or Professional
Preparato per Mousse
al Cioccolato Gusto
Fondente

Peso: 975 gr

Resa per confezione:
36 porzioni

Pezzi per confezione: 6
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*fonte: ricerca condotta sulle referenze dessert da Unilever sull E-panel della Newsletter UFS - piu informazioni disponibili sul sito www.ufs.com



SREFERIF

Dessert

R

L}

CﬁR’T? DOR. 5.

-
-
.

um&?ﬁrﬁmn ’” '_ Carte d’'Or Professional Carte d’'Or
"M .= Preparato per Mousse Preparato in polvere
al Limone per Mousse al Cocco
Peso: 564 gr Peso: 675 gr
Resa per confezione: Resa per confezione:
36 porzioni 36 porzioni
Pezzi per confezione: 6

Pezzi per confezione: 6

OARTE DOR

'*qut;’pﬂimmu ~~  Carte d’Or Professional
=i, Preparato in polvere

per Mousse al Caffe

¢ \1':'1,. .;T'.;'

VRN

\ -~ Peso:750gr
-},4/};;"' Resa per confezione:
- 36 porzioni

Pezzi per confezione: 6

AN
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CARTC]? DOR_

PROFESSIONAL

CW'?IJ'DR_ é?@ Faciledarealizzare -
e o ..

L Preparabileinanticipo

; Aprovadiconsegna

- . W &
T * e F oy .
o e ot ; Benefici:
° - ® P [ + Prodotto ad alta stabilita
= -  Ingredienti pastorizzati e sicuri
(.A ° = » Preparazione afreddo: pronto in pochi

semplici passaggi

(!:m o =X = « Senzaglutine
» Senza coloranti, aromi artificiali o
erfettolanche e |
O

« Contenuto dicioccolato al 62,5%,
equilibrio perfetto tra dolce e amaro

« Piudiunasemplice mousse:ideale per
m creare piu dessert con un solo prodotto
in quanto puo essere porzionato, “
congelato e modellato
Prova la Mousse al _ I NOSTRI STRESS TEST* GARANTISCONO UN DESSERT A CASA A PROVA DI RISTORANTE:
c iocco lato cdrte d'Or | *Realizzati con latte intero UHT e panna UHT
H L'esperienza di gusto & tita fino ad )
perunapreparazione TEMPERATURA tomperaturadiz0eC, o j 2

Scegli un imballaggio con proprieta
isolanti e tappo sigillante: manterrai la
] temperatura di garanzia e prolungherai

semplice eveloce, ideale
per le consegne. . connorn AR s
Uno dei grandi classici degli T

chef che non puo mancare

la tua finestra di consegna.

AN

Il prodotto non deve essere posizionato

. - . su superfici calde per lungo tempo.
Le proprieta sensoriali del prodotto restano intatte
1 4 e anche dopo i test di caduta. Una temperatura elevata puo far perdere
nell’'offerta delivery. e anCns e s
Unilever
) | Food Unilever
i di piu ©Z Solutions
Scopridipiusuufs.com = 4)) ADATTO ALLA DELIVERY ey | Food




Dessert

Sorbetti

(=" e
CARTE DOR_ —
i s LT Carte d'Or Carte d'Or Professional
| ""“:‘;.WL“ Preparato Preparato
| per Sorbetto _ per Sorbetto
G al Limone - alCaffe
1 | 2
4 Peso: 1,44 kg - Pes0:860gr
Resa per confezione: f/ Resa per confezione:
50 porzioni - 50 porzioni

Pezzi per confezione: 6 Pezzi per confezione: 6

‘ CART? DOR_

TOFESSIaN A Carte d'Or
SN AL G e Preparato

per Gelato al gusto
Fior di Latte

© /

!
ﬂ\- ‘ Peso: 660 gr
£ - \ Resa per confezione:
1_3\_{ 1 35 porzioni
Pezzi per confezione: 6
—c 35
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Dessert SREFERITS

Torte Gastronorm

= '__..,-"'"' —— ',,.a-:""
= ,ng] = 'diil
CARTE DOR_ = CARTE DR ‘#‘__,
LT e T Py L= —y
e . Carte d'Or Professional RSO b gy 1, Carte d’'Or Professional

T TORTA
ﬂll.l.unm“um thcﬂfmgm\.m

Preparato

Preparato
per Torta al Cioccolato

per Torta al Cocco

Peso: 1,52 kg Peso: 1,68 kg
Resa per confezione: Resa per confezione:
36 porzioni 36 porzioni

Pezzi per confezione: 6 Pezzi per confezione: 6

Staccd Carte d’Or Professional
Facile Stacca Facile

Peso: 493 ml
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 2

SENZA
LATTOSIO

" —
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- STACCA FACILE
CLUR{ON SENZA GLUTINE
B E SENZA LATTOSIO

= - Al wer
Abbinamenti_ o ™
e applicazioni principali

PASLE SRECH werdiara

%% 4

TIMBALLD 01 2171 CON ASPARAG] TORTING O MELAMZAME

ILUTINBE E SENZA LATTOSIO - CARTE D'OR

D Resa

ﬁ Pesa 493 mi Brodo dellOrto Granulare | Ereress i Pantes
b A v
ﬂﬁ‘ Pezziin cartone 2 ~ N =
frulta secca cieccolata
arta di
PANCARE ALLA GRANELLA 01 PISTACOH! TORTING MOREIDO AL CIDCCOLATO
o, Jt Y ‘
= B
lamp

MODALITA DI UTILIZZO

@ Agitare bong primis dpdl'uso, Sprgzane uno sbrate soitile od omagenco & 25-30 cm dalla superfsia | B J A ferra s Srmznaty Gnatn s quue s Ll

Scopri tante altre ricette sul nostro sito ufs.com
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Dessert

= ; = Drf;ﬁ:
CARTE by o CARTE DR -
SBarrsyyg "‘?R\ ...--_f . =
ﬂﬁ@%‘?ﬁm‘;‘w“ ~  Carte d'Or Professional r;:;{.'l;m Carte d’Or Professional
“=wa = Preparato in polvere ~ Preparato
:;’:ﬂ per New York 'ﬁ per Pan di Spagna
~  Cheesecake Z
= - Peso: 1,2 kg
. ? Peso: 561 gr Resa per Canezione:
b Resa per confezione: 36 porzioni )
. 1 torta Pezzi per confezione: 6

Pezzi per confezione: 6

Carte d’Or Professional
Preparato per Torta
Classica alle Mandorle

Peso: 810 gr

Resa per confezione:
24 porzioni

Pezzi per confezione: 6
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Dessert QREFERITey

Carte d'Or Professional Carte d'Or Professional
Topping Cacao Pk ik Topping Fragola
Peso: 1 kg sRaGoL Peso: 1 kg

Resa per confezione: N.A. Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6 Pezzi per confezione: 6

Carte d'Or Professional
Cuit now Topping Amarena

AMARINAY

Ly Lol Peso: 1 kg

Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

o4
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Dessert SREFERITS

Carte d’Or Professional Carte d'Or Professional

= Topping Caramello Topping Frutti di Bosco
Peso: 1 kg

Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

Peso: 1 kg
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

&

Carte d'Or Professional

Topping Mou

Carte d’Or Professional -
Topping Nocciola CARTY DO

Peso: 1 kg
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

&

Peso: 1 kg
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6
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DeSSG l't SREFERIF

Topping Crunchy

Carte d'Or Professional Carte d'Or Professional

Crunchy Topping Cacao Crunchy Topping Bianco

Peso: 900 gr
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 3

Peso: 900 gr
Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 3

%
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Dessert

__couls |

| Coulis di Frutta Carte d'Or
sono frutta fresca pronta all’'uso.

CA\RT? DOR_

PROFESSIONAL

= B .
L  curtvon . [ Prontialluso:
= st - || non necessitano
?j ‘ : cottura
0 scongelamento
& Ty 0 . e :

87-90%
di frutta

Alta versatilita:
per colazioni,
dessert e cocktail

SRR

I":

i
I =
[ =

Iij

Ml =
E

Carte d’'Or Professional Carte d’'Or Professional

Coulis di Mango Coulis di Lamponi
Peso: 1 kg Peso: 1 kg

Resa per confezione: N.A. Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6 Pezzi per confezione: 6

Frutta fresca

pronta all'uso




Unilavar

CARTE R COULIS R

& Abbinamenti

i

- e applicazioni principali

Unilaver
Food
Solutions

COULIS - CARTE D'OR

AT DO,

ﬁ Peso 1kg massn 731 ‘

“ Pezzi in cartone &

@ o all ung: non TIchepdono colbirs o scongEamento

S

BELLINI AL MANGD
B Yo

frutta

@

TONMND IN CROSTA

() B7.90% didrupa

@ Alla versalilng: per colanoo, desasrt, cackinil e anche piadti salall

Fat con gl stess sermplci ingradeent con » quiti | propsrerest b

Fridita & Fiecchero.

MODALITA DI UTILIZZO

Usilizzat rev galati, nerdolei 84 ostchiaio o nelle tare. ma & prastans olmante
areche ad apeloabani m paEl sl

- B = - -
- Fom

frufla

&

PANNA COTTA AL LAMPONE

4

Scopri tante altre ricette sul nostro sito ufs.com
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Dessert SREFERITS

OWTEDOR 2

PERIE a1y Carte d’Or Professional
CREMA pac
TECERA CaLog ~  Preparato
per Crema
Pasticcera a Caldo

Carte d’'Or Professional
Preparato per Crema
Pasticcera a Freddo

Peso: 900 gr
Resa per confezione: 3,9 kg
Pezzi per confezione: 6

&

Peso: 1 kg
Resa per confezione: 6,2 kg
Pezzi per confezione: 6

Carte d’Or
Crema al gusto
di Vaniglia
Grema al gusio di Tahighy
Sulsa de Firinillg § Peso: 1 lt

Resa per confezione: N.A.
Pezzi per confezione: 6

59

*fonte: ricerca condotta sulle referenze dessert da Unilever sull E-panel della Newsletter UFS - piu informazioni disponibili sul sito www.ufs.com






